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LA MEDIDA

Mezcal La Medida 100%
Espadin Quiatoni

M’ MEZCAL
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Descripcion Especifica del Producto

Mezcal Joven Espadin

Marca Registrada

La Medida

Productor Autorizado

Celso Luis Santiago (RFC: LUSC7E0405PAS5)

Mombre Cientifico Agave

A, angustifolia Haw

Tiempo de Maduracion 7-9 afios

Estado Daxaca

Distrito Tlacolula de Matamoros
Municipio San Pedro Quiatoni

Localidad Rancheria Rio Golea

Productor Maestro Celso Luis Santiago
Proceso de elaboracion de Mezcal Artesanal

Coccion Horno cdnico de tierra, mamposteado con piedra de rio
Molienda Molino con tahona

Fermentacdan MNatural en tina de maderasahino
Destilacian Doble destilacion en olla de cobre

Grado Alcoholico
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Presentacion y Volumen

Botellas 750 mL, 250mL y4 L

Empaque Cajacon 6 012 botellas, 24 anforas, 2 garrafones
Color y Cuerpo Color Cristalino con destellos platinados, cuerpo
redondo de una entrada intensa y exhale prolongado.
Olfato Aroma ahumado, dtrico, especiado, tierramojada
Sabores MNotas dtricas, olivo, mineral, hierbas, y madera
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48 34% Alc Vol

Cont Net. 750m!
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